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Vorspeise Menü Menü vegetarisch Dessert

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Preis für Gäste:

Menu inkl. 0.5l Mineral 

und Kaffee

CHF 25.00

Bewerten Sie uns auf Google! 

Menüplan
06.  - 12. April 2026

Mittagessen

M
o

.0
6
.0

4
. Rinds Entrecote      

Sauce Cafè de Paris 

Bärlauchkartoffeln 

weisse Spargeln

Pilzragout                              

Kartoffelstock                              

Broccoli

Schoggi-

mousse

D
i.
 0

7
.0

4
.

Züri Geschnetzeltes      

Rösti                  

Blumenkohl

Zucchetti Linsen Dal 

(Indische Eintopf mit 

Kokosmilch)

Zwetschgen 

Sorbet
Maissuppe

Steinpilzcreme- 

suppe

Gemüse-

cremesuppe

Panna Cotta

Vanillechöpfli

Spinatcreme-

suppe

M
i.
 0

8
.0

4
. Saucisson                                   

Senf                                     

Salzkartoffeln                              

Rahmlauch

Griechische Moussaka 

(Auberginen, tomaten, 

Kartoffel, Feta)

D
o

. 
0
9
.0

4
. Pouletbrust                 

Cafe de Paris         

Nudeln                  

Glasierte Rüebli

Tortellini Tricolore 

Tomatensauce     

Reibkäse

Weinschaum-

suppe

S
a
. 
1
1
.0

4
. Ghacktes mit                      

Hörnli                        

Apfelmus                  

Reibkäse

Frühlings Pizza                  

(Ziegenkäse,karamelisierrte 

Zwiebeln, Spargeln, 

Walnüsse, Honig)

Baumnuss-

glaceKresseschaum-

suppe

F
r.

 1
0
.0

4
. Fischknusperli            

Sauce Remoulade      

Risotto                   

Blattspinat    

Paniertes Ei 

Kapernsauce 

Salzkartoffeln Blattspinat

Zitronen-roulade

Bouillon mit 

Sherry

Rinds Tatar          

Toast & Butter 

Salatgarnitur

S
o

. 
1
2
.0

4
.

Kalbsbraten 

Champignon-rahmsauce 

Kartoffelgratin Zucchetti

Überbackene Crêpes      

mit Gemüse
Cremeschnitte



KW

15

Suppe Menü salzig Menü süss

Alternative Abendessen

1 Cafe Complet

2 Tagessuppe

3 Birchermüesli

4 Spiegelei Herkunft:

Fleisch: CH, EU    Fisch: EU, NOR, CH

Menüplan
06.  - 12. April 2026

Abendessen

M
o

.0
6
.0

4
.

D
i.
 0

7
.0

4
.

Frucht Blechkuchen

Fleischkäse mit                   

Kartoffelsalat

Dampfnudeln                 

Himbeeren

Siedfleischsalat                     

Garniert                                         

Brötli

Apfelrösti                            

Vanillesauce

Gemüse-

cremesuppe

Maissuppe

D
o

. 
0
9
.0

4
.

M
i.
 0

8
.0

4
.

Toast Hawaii
Steinpilzcreme- 

suppe

F
r.

 1
0
.0

4
.

Geräucherte Trutenbrust 

Selleriesalat mit Curry und Ananas
Apfel Wähe

Wienerli im Blätterteig               

Blattsalat
Birchermüesli

Spinatcreme-

suppe

Weinschaum-

suppe

Milchreis                  

Kirschenkompott

Aufschnitt- und Käseteller mit Brot, 

Zopf, Birchermüesli, 

Früchtejoghurt und Kompott

Aufschnitt- und Käseteller mit 

Brot, Zopf, Birchermüesli, 

Früchtejoghurt und Kompott

Bei Fragen zu Allergenen                                

und Unverträglichkeiten                           

wenden Sie sich an unseren 

Fachmitarbeitenden.

S
a
. 
1
1
.0

4
.

S
o

. 
1
2
.0

4
.

Brätchügeli                                         

Pastetli

Kresseschaum-

suppe

Bouillon mit 

Sherry


