
KW 2 

Vorspeise Menu Vegi Menu Dessert

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

und Kaffee

CHF 25.00

Spaghetti                     

Sauce mit 

Rauchlachsstreifen       

und Gemüse

Preisliste für Gäste:

S
o

. 
1
1
.0

1
. Geräuchertes Rippli    

Bratensauce       

Stampfkartoffeln          

Rüebli 

Serviettenknödel 

Gemüseragout 
Tiramisu

Bouillon mit  

Ribeli

Menu inkl. 0.5l Tafelwasser 

Kichererbsen-

suppe

S
a
. 

1
0
.0

1
.

 

Gulasch (Rindfleisch)                      

Spätzli &  Bohnen

Eblysotto                  

Gemüse und Käse
Schwarzwälder

Wintergemüse-

Suppe

F
r.

 0
9
.0

1
.

Blätterteigpastetli 

Pilzragout         

Saisongemüse

Spinatnudeln          

Gemüse-Kräutersauce    

Ofentomaten

Apfeljalousie

Sellerie-Suppe

M
i.

 0
7
.0

1
.

Ossobucco 

Gemüserisotto

Tofu-Casimir                       

Reis               

Fruchtgarnitur

D
o

. 
0
8
.0

1
.

Fleischvogel Senfsauce      

Kartoffelstock &  

Zucchetti

Rösti-Pizza Vanillecreme

Schoggi-

pudding
Oxtail-suppe

Gemüsecrème-

Suppe

D
i.

 0
6
.0

1
.

Kalbsbrust 

Bouillonkartoffeln 

Rosenkohl

Spätzlipfanne mit 

Gemüse
Fruchtsalat

Leichte 

Gerstesuppe

M
o

.0
5
.0

1
. Schweinsplätzli             

Cafe de paris Sauce           

Pommes Frites                        

Lattich

Vegetarische Wurst 

Pommes Frites     

Blattsalat 

Schokolade-

Glace

Menüplan

05. Januar bis 11. Januar 2026

Mittagessen



KW 2 

Menu süss Menu salzig

Alternative Abendessen
1 Cafe Complet
2 Tagessuppe
3 Birchermüesli

4 Spiegelei Herkunft: 

Fleisch: CH,EU     Fisch: EU, NOR, CH

Süsse Griess-Schnitte                           

Beeren-Kompott

Wienerli                                        

Kartoffelsalat

Aufschnitt- und Käseteller mit Brot, Zopf, 

Birchermüesli, Früchtejoghurt und 

Kompott

Aufschnitt- und Käseteller mit Brot, Zopf, 

Birchermüesli, Früchtejoghurt und 

Kompott

Bei Fragen zu Allergenen                                

und Unverträglichkeiten                           

wenden Sie sich an unseren 

Fachmitarbeitenden.

S
a
. 
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0
.0

1
.
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o

. 
1
1
.0

1
.

F
r.

 0
9
.0

1
.

Birchermüesli                          

Rosinenbrötli

Reichlich gefüllte                          

Gemüsesuppe                                

Hackbällchen

Kaiserschmarrn                              

Fruchtkompott

Hörnlisalat                                              

Landjäger

D
o

. 
0
8
.0

1
.

M
i.

 0
7
.0

1
.

Milchreis                                            

Apfelkompott                                                  

Zimt-Zucker

Rührei                                                           

Toast

Birnenwähe                                                     

Schlagrahm

Pouletsalat                                            

Garniert                                                     

Brötli 

Götterspeise                                

Heidelbeeren

Russischer Salat                                     

Salami und Ei

D
i.

 0
6
.0

1
.

M
o

.0
5
.0

1
.

Menüplan

05. Januar bis 11. Januar 2026

Abendessen


