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Vorspeise Menu Vegi Menu Dessert

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

und Kaffee

CHF 25.00

Chäs Hörnli                    

Röstzwiebeln         

Apfelmus

Preisliste für Gäste:

S
O

.0
1
.0

2 Rindsbraten             

Braten Jus                                       

Kartoffelgratin                   

Rüebli

Gefüllter Pilz                

Kräutersauce             

Kartoffelgratin                  

Schoggi 

RouladeBouillon                   

mit Backerbsen

Menu inkl. 0.5l Tafelwasser 

Blumen-

kohlsuppe

S
A

.3
1
.0

1

Pouletstroganoff                                   

Butterspätzli                                         

Rotkraut

Bami Goreng Erdbeerglace

Oxtail

F
R

.3
0
.0

1 Wolfsbarsch                                          

Sauce Maltese                                     

Risotto                      

Grillgemüse

Omelette mit Gemüse Cake

Selleriesuppe

M
I.
2
8
.0

1 Schweinshals Steak                  

Hollandaise                        

Nudeln                               

Brokkoli

Käsewähe

D
O

.2
9
.0

1

Ghackets mit                     

Hörnli                    

Apfelmus

Tofu Curry                     

Basmati Reis

Vanillecreme                 

Beeren

Fruchtsalat

Maissuppe

Gemüse-

cremesuppe

D
I.
2
7
.0

1 Rindsvoressen                         

Kartoffelstock                        

Rüebli

Gemüserisotto mit Feta Caramelköpfli

Tomatensuppe

M
O

.2
6
.0

1

Brätchügeli                   

Blätterteigpastetli                                

Erbsen

Tortelloni                         

Tomatensauce                   

Reibkäse

Limetten 

mousse

Menüplan
26.Januar-01.Februar 2026

Mittagessen



KW 

05

Suppe Menu Salzig Menu süss

Alternative Abendessen

1 Cafe Complet

2 Tagessuppe

3 Birchermüesli

4 Spiegelei Herkunft:

5 Wienerli Fleisch: CH, EU    Fisch: EU, NOR, CH

Spaghetti                                

Pesto                                

Reibkäse

Oxtail
Haferbrei                                  

Beeren

Aufschnitt- und Käseteller mit Brot, 

Zopf, Birchermüesli, 

Früchtejoghurt und Kompott

Aufschnitt- und Käseteller mit 

Brot, Zopf, Birchermüesli, 

Früchtejoghurt und Kompott

Bei Fragen zu Allergenen                                

und Unverträglichkeiten                           

wenden Sie sich an unseren 

Fachmitarbeitenden.

S
A

.3
1
.0

1
S

O
.0

1
.0

2
F

R
.3

0
.0

1 Pouletsalat                                                          

Garniert                                    

Brötli

Birchermüesli                           

Brötli

Wurstwegge                       

Blattsalat

Zwetschegenwähe                                                

Rahm
Selleriesuppe

Blumen-

kohlsuppe

D
O

.2
9
.0

1
M

I.
2
8
.0

1

Röstipick                           

Ratatouille
Maissuppe

Öpfelchüechli                             

Vanillesauce

Gerstensuppe                           

Wienerli                                       

Brötli

Götterspeise

Wurst Käse Salat                         

Garniert

Fotzelschnitte                                     

Fruchtkompott

Gemüse-

cremesuppe

Tomaten-

suppe

D
I.
2
7
.0

1
M

O
.2

6
.0

1

Menüplan
26.Januar- 01.Februar 2026

Abendessen


