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Vorspeise Menu Vegi Menu Dessert

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

Salat

***

und Kaffee

CHF 25.00

Menüplan
05. Januar-11. Januar 2026

Mittagessen

M
o

.0
5
.0

1
. Schweinssteak                                           

Sauce Cafe de Paris               

Pommes Frites                    

Rüebli

Spaghetti                            

Tomatensauce                        

Reibkäse

Schoggi Cake

D
i.
0
6
.0

1
.

Pouletgeschnetzeltes                      

Rösti                                

Grüne Bohnen

Spätzlipfanne mit 

Gemüse
Fruchtsalat

Gerstensuppe

Oxtail

Gemüse-

crèmesuppe

Dessertplatte

Panna Cota

Selleriesuppe

M
i.
0
7
.0

1
. Kalbsbrust                              

Rotweinsauce                     

Polenta                            

Broccoli

Tofu-Casimir                             

Reis                                   

Fruchtgarnitur

D
o

.0
8
.0

1
. Waadtländer Saucisson     

Senfsauce                                          

Salzkartoffeln                      

Lauchgemüse

Pilzstrudel                           

Kräuter-Dip                           

Lauchgemüse

Tomaten-

suppe

S
a
.1

0
.0

1
.

Ghackets                              

Hörnli                                   

Apfelmus

Lauchwähe Caramel Köpfli

Randensuppe

F
r.

0
9
.0

1
. Gebratener Lachs                 

Safransauce                         

Nudeln                                

Zucchetti

Spinatnudeln                                              

Kräutersauce                           

Ofentomate

Apfelkuchen

Bouiilon mit 

Flädli

Menu inkl. 0.5l Tafelwasser 
Truten Piccata              

Tomatensauce                 

Spaghetti

Preisliste für Gäste:

S
o

.1
1
.0

1
. Schweinsfilet im Teig              

Bratensauce                                          

Risotto                                     

Mischgemüse     

Serviettenknödel                              

Pilzragout
Tiramisu
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Suppe Menu Salzig Menu süss

Alternative Abendessen

1 Cafe Complet

2 Tagessuppe

3 Birchermüesli

4 Spiegelei Herkunft:

5 Wienerli Fleisch: CH, EU    Fisch: EU, NOR, CH

Menüplan
05. Januar-11. Januar 2026

Abendessen

M
o

.0
5
.0

1
.

D
i.
0
6
.0

1
.

Milchreis                                              

Apfelkompott

Pouletsalat                                     

garniert                                              

Brötli

Birnenwähe

Rührei                                                     

Toast                                                 

Butter

Götterspeise                                        

Heidelbeeren

Gemüse-

crèmesuppe

Gerstensuppe

D
o

.0
8
.0

1
.

M
i.
0
7
.0

1
.

Hörnlisalat                                          

Landjäger
Oxtail

F
r.

0
9
.0

1
.

Gulaschsuppe                                 

Brötli

Süsse Griessschnitte                         

Beeren Kompott

Rauchlachsteller                                 

Meerrettich-Sauce                                   

Toast

Birchermüesli                                      

Brötli
Selleriesuppe

Tomaten-

suppe

Kaiserschmarrn                                  

Fruchtkompott

Aufschnitt- und Käseteller mit 

Brot, Zopf, Birchermüesli, 

Früchtejoghurt und Kompott

Aufschnitt- und Käseteller mit 

Brot, Zopf, Birchermüesli, 

Früchtejoghurt und Kompott

Bei Fragen zu Allergenen                                

und Unverträglichkeiten                           

wenden Sie sich an unseren 

Fachmitarbeitenden.

S
a
.1

0
.0

1
.

S
o

.1
1
.0

1
.

Wienerli                                              

Senf                                                   

Kartoffelsalat

Randensuppe

Bouiilon mit 

Flädli


