
Menuplan vom

17
bis

Vorspeise Menu I Menu II Dessert

Salatbuffet Siedfleisch Pochiertes Ei Thonsalat

**** Meerettichsauce Meerettichssauce garniert

Bouillonkartoffeln Bouillonkartoffeln Brötli

Rahmspinat Rahmspinat Kaffee/Tee

Salatbuffet Kalbsadrio Safranrisotto Wienerli im Teig

**** Braune sauce Gemüse Kabis Rüeblisalat

Pommes

Ratatouille Kaffee/Tee

Salatbuffet Trutenpiccata Spiegelei Crepes mit 

**** Tomatensauce Bratkartoffeln Himbeerquark

Nudeln Spargel

Romanesco Kaffee/Tee

Salatbuffet Kalbsrahmgeschnetzeltes Blätterteigpastetli Käseteller

**** Rahmsauce Grüne Spargelragout mit Fruchtsalat Garniert

Kartoffelstock Kartoffeln Gschwellti

Gedämpfte Rüebli Kaffee/Tee

Salatbuffet Fischstäbchen Back Camembert Bauernschinken

**** Kräuter Mayonnaise Preiselbeersauce Spargelsalat

Pommes Duchesse Brötli

Erbsen Kaffee/Tee

Salatbuffet Pouletgeschnetzeltes Süsskartoffel Champignon-Toast

**** Bananen Curry Sauce Bananen Curry Sauce mit Kräutern

Pilawreis Pilawreis

Früchtespiess Früchtespiess Kaffee/Tee

Salatbuffet Spaghettiplausch Geschmortes Gemüse Cafe Complet

**** Sauce Cabonara Kartoffelstock  mit Käse, Gebäck, 

Bolognese Kefen Aufschnitt, Joghurt

Tomatensauce Kaffee/Tee
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Bei Fragen zu Allergien und Unverträglichkeiten hilft Ihnen unsere Küche kompetent und sicher weiter.

Herkunft des Fleisches: Schweiz Fisch: Deutschland
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Bouillon mit 

Flädli

Schoggi-

glace

Berliner

Bouillon mit 

Gemüse

Geröstete 

Griesssuppe

Gemüse-

cremesuppe

Panna cotta

Espresso 

Mousse

22. April 2024

28. April 2024

Mittagessen
Abendessen

Bärlauch-

suppe

Apfel-

kuchen

Rüeblicreme 

Suppe

Griessköpfli 

mit 

Himbeeren

Zwiebelsuppe



 • Cervelat garniert  • Spiegelei

 • Gerstensuppe  • Tagessuppe

 • Birchermüesli  • Salatteller mit Ei

 • Café complet



Alternative Abendessen

Wochen-hit



Mittagessen

Montag, 22. April 2024

Sonntag, 28. April 2024

bis

Spargelrisotto


