
Menuplan vom

16
bis

Vorspeise Menu I Menu II Dessert

Sächsilüüte

Salatbuffet Bratwurst vom Grill Vegi Bratwurst Apfelrösti

**** Kartoffelsalat Kartoffelsalat Vanillesauce

Bürli, Senf Bürli, Senf

Kaffee/Tee

Salatbuffet Kalbsvoressen Gemüseschnitzel Salamiteller

**** Spätzli Verschiedene garniert

Rüebli Gemüse Brötli

Kaffee/Tee

Salatbuffet Spargelravioli Spinatstrudel Kirschwähe

**** Hollandaise Quarkdip Rahm

Gehacktes Ei

Kaffee/Tee

Salatbuffet Rindsvoressen Schwarzwurzelragout Wurst Käse Salat

**** Rotweinsauce mit Gemüse und Reis Vanille Glace Garniert

Pilaw Reis mit Rahm Brötli

Erbsen Kaffee/Tee

Salatbuffet Gebratenes Zanderfilet Zigerhörnli Birchermüesli

**** Dillrahmsauce Apfelmuss Maisbrötli

Salzkartoffeln

Lattich Kaffee/Tee

Auberginen

Salatbuffet Schweins Cordon bleu  Cordon bleu Rhabarber-Zwieback

**** Pommes frites Pommes frites Auflauf

Zucchetti Erbsen

Kaffee/Tee

Salatbuffet Weisses Kalbsvoressen Weisses Sellerie- Cafe Complet

**** Spinatnudeln voressen  mit Käse, Gebäck, 

Ofentomaten Spinatnudeln Aufschnitt, Joghurt

Ofentomaten Kaffee/Tee

Lauchsuppe

Mandel-

stangen

Rüeblicreme 

Suppe

Tiramisu 

mit 

Himbeeren

Grüne 

Spargelsuppe

Tomaten-

cremesuppe

Bouillon mit 

Kräutern

Frucht-salat

Beeren-

creme mit 

Rahm

15. April 2024

21. April 2024

Fisch: Deutschland
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Mittagessen
Abendessen

Bouillon mit 

Madeira

Opera 

Schnitte

Abrikosen- 

jalousie

Gemüse 

cremesuppe
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Bei Fragen zu Allergien und Unverträglichkeiten hilft Ihnen unsere Küche kompetent und sicher weiter.

Herkunft des Fleisches: Schweiz



 • Cervelat garniert  • Spiegelei

 • Gerstensuppe  • Tagessuppe

 • Birchermüesli  • Salatteller mit Ei

 • Café complet

Preiselbeersauce

Tagesgemüse



Alternative Abendessen

Wochen-hit



Mittagessen

Rehgeschnetzeltes

Serviettenknödel

Montag, 15. April 2024

Sonntag, 21. April 2024

bis


