
Vorspeise Menu I Menu II Dessert

Salatbuffet Panierte Schnitzel (Schwein)    Panierte Zucchetti Flammkuchen

**** Leichte Currymayonnaise Leichte Currymayonnaise (Zwiebel, Speck)

Haselnusskartoffel Haselnusskartoffel Salat

Frühlingsgemüse Frühlingsgemüse Kaffee/Tee

Salatbuffet Pouletbrust Milchreis 

**** Rahmsauce mit Schinken Mais-Pizza Kirschenkompott

Maisschnitte Zimt-Zucker

Lauch Kaffee/Tee

Salatbuffet Raviolini mit Gemüse Raviolini mit Gemüse Rhabarberwähe

**** Schnittlauchrahmsauce Schnittlauchrahmsauce mit

Reibkäse Reibkäse Schlagrahm

Kaffee/Tee

Salatbuffet Rinds-Schmorplätzli Tofu Grilliert Fleischkäse

**** Kräuter-Risotto Kräuter-Risotto Kartoffelsalat

Blumenkohl Blumenkohl

Kaffee/tee

Salatbuffet Saibling gebraten Birchermüesli

**** Zitronensauce Maisbrötli

3-Farbige Salzkartoffel

Broccoli Kaffee/Tee

Salatbuffet Weisses Kalbsvoressen Makkaroni Pouletsalat

**** Makkaroni Kräuterrahmsauce Coctailsauce

2-farbige Karotten 2-Farbige Karotten Brötli

Kaffee/Tee

Salatbuffet Schweinsfilet Cafe Complet

**** Senfrahmsauce Gemüse-Kartoffelgratin  mit Käse, Gebäck, 

Kartoffelgratin Aufschnitt, Joghurt

Strauchtomaten Kaffee/Tee

5 Spiegelei

6 Tagessuppe

7 Salatteller mit Ei

Herkunft des Fleisches: Schweiz Fisch:  Island (Zucht)

Bei Fragen zu Allergien und Unverträglichkeiten hilft ihnen unsere Küche kompetent und sicher weiter.

Flädlisuppe

Poulet Saltimbocca
Braune Sauce
Röstikroketten

Tagesgemüse

1 Cervelat garniert

2 Gerstensuppe

3 Birchermüesli

Menuplan vom 23.März bis 29.März 2020

Mandel-

gipfel

Glace-

Schnitte

Erdbeer-

joghurt

Bananen-

Frappè 
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Vanille-

creme

Marmorcake

Bouillon mit 
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